MUSEE
UNTER
LINDEN

(Avril a fin Septembre 2026)

Menu - 20€

Parmentier de jarret de beeuf au Pinot Noir, Purée de carottes au cumin

Panna Cotta verveine, confit de fruits rouges, crumble

Menu - 24 €

Cromesquis de chévre frais au piment d’Espelette, roquette, vinaigrette basilic

Pavé de saumon grillé, palet de risotto aux légumes, sauce au curry

Entremet fraises, crémeux citron vert, mousse vanille, sorbet citron

Menu-28€

Tartelette de légumes grillés, gambas marinées aux herbes, pesto roquette
Mousseline de cabillaud a l’estragon, sauce Noilly Prat, blinis de courgettes

Finger chocolat Noir Caraibes, confit cassis, crémeux fumé, sorbet cassis

Menu-33€

Terrine de foie gras a la rhubarbe, caramel de vanille
Ballotine de poulet fermier, sauce au thym, espuma
aux pommes de terre a la truffe
Confit d’abricots et noisettes, espuma aux fruits de la passion,

sorbet abricot-romarin

Forfait boissons
2 verres de vin en accord avec les plats, eau, 1 café ou 1 thé : 10.50 €
1 verre de vin en accord avec le plat, eau, 1 café ou 1 thé : 8 €

Service uniquement a l'intérieur pour les groupes.
Menu unique pour tout le groupe.
Pensez a nous signaler toute allergie ou intolérance.
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